Bianco
Spumante

Vitigno: Trebbiano, Garganega, Verduzzo
Provenienza: Veneto, Emilia Romagna, Friuli
Venezia Giulia.

Vinificazione: il processo di spumantizzazione
avviene secondo metodo Charmat in autoclavi a
temperatura controllata, secondo le regole dettate
da disciplinare di produzione.

Note di degustazione

Colore: giallo paglierino scarico

Profumo: gradevole fresco con sfumature fruttate
e lievemente aromatiche.

Sapore: in bocca se ne evidenzia la delicatezza
associata a un sapore morbido e piacevolmente
acidulo.

Abbinamenti
Ottimo come aperitivo oppure a fine pasto
associato a un dessert.

Temperatura di servizio: fresco 7-9 °C
Gradazione alcolica: 11% vol.
Bottiglia: 0,75 It




