
 
 

SALCERELLA 
 

Rubicone  
Indicazione Geografica Protetta 

Sauvignon 
Vino biologico 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ANNATA 2018 
 
 
 
 
 
 
 
UVE: 
100% Sauvignon Blanc 
 
VIGNA: 
Nome: Vigna sotto casa, Podere di Imola 
Terreno: argilloso 
 
SISTEMA D’ALLEVAMENTO: 
Guyot 
 
PIANTE PER ETTARO: 
4800 
 
ANNO D’IMPIANTO: 
2001 
 
DATA DI VENDEMMIA: 
Tre vendemmie dal 7 al 20 agosto 
 
FERMENTAZIONE: 
100% Acciaio 
 
DATI ANALITICI: 
Alcool (% volume): 12,45 
Zucchero residuo (g/l): Tracce 
Acidità totale (g/l): 8.22 
Acidità volatile (g/l): 0.25 
pH: 3,05 
 
BOTTIGLIE PRODOTTE: 
5.000 
 
 
La SALCERELLA viene prodotta solo nelle annate migliori 
per le uve Sauvignon Blanc. 
 
Nel 2015/2016/2017 non è stata prodotta. 
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