
 
 

CAMPO DI MEZZO 
Romagna 

Denominazione di Origine Controllata                     
Sangiovese Superiore 

vino biologico 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
        
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 

 
ANNATA 2018 

 
UVE 
100% Sangiovese 
 
VIGNE 
Vigna della Quercia, Imola  
Terreni: limoso argilloso di medio impasto 
 
SISTEMA D’ALLEVAMENTO 
G.D.C. (Geneva Double Courtain) 
 
PIANTE PER ETTARO 
3500 
 
ANNO D’IMPIANTO 
1983 
 
VENDEMMIA 
27 Settembre 
 
MACERAZIONE: 
10 giorni di macerazione a 28°-30°C in acciaio, seguita da 
fermentazione malo lattica 
 
AFFINAMENTO 
In acciaio e vasche in cemento vetrificato. 
  
DATI ANALITICI 
alcool (% volume): 13,73 
zuccheri residui (g/l): 7 gr/lt 
acidità totale (g/l): 5.95 
acidità volatile (g/l): 0,50 
pH: 3,48 
 
BOTTIGLIE PRODOTTE 
50.000 
 
ULTIMI RICONOSCIMENTI 
 
2 Viti – Vitae – A.I.S. 
Campo di Mezzo 2017 
 
Due Bicchieri—Vini d’Italia Gambero Rosso 
Campo di Mezzo 2017 
 
Guida Oro Veronelli Editore  
Campo di Mezzo 20177 87/100 
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