
CHINA BEER 
AWARDS 2016

Birra dal colore giallo chiaro, prodotta 
con malto d’orzo al 100%, dal gusto 
fresco, leggermente fruttata, poco amara, 
schiuma compatta, cremosa e aderente. 
Non filtrata, non pastorizzata, ad alta 
fermentazione e rifermentata in bottiglia. 

/ Pure malt ale, brewed with 100% barley 
malt. Costanza has a fresh taste, is slightly 
fruity and bitter, with a thick, creamy and 
adherent head. Unfiltered, unpasteurized, 
top-fermented and second fermentation 
in the bottle.

ABBINAMENTI CONSIGLIATI / 
SUGGESTED FOOD PAIRINGS:

Costanza esprime al massimo tutto il suo 
carattere in tavola abbinata a pesce fritto, 
pollo arrosto, formaggio caprino, salumi 
non troppo grassi e verdure grigliate.

/ Costanza expresses all her characteron 
the best way  when combined with fried 
fish, roast chicken, goat cheese, not too 
fatty salami and grilled vegetables.

Grado Plato di partenza / Degrees Plato (°P): 12,5

Grado alcolico / Alcohol content: 5,2% vol.

Temperatura di servizio / Serving temperature: 6 / 8° C - 42,8 / 46,4° F

Grado IBU / Degrees IBU: 25

Ingredienti: acqua di Gualdo Tadino, malto d’orzo, luppoli, lieviti. 
Ingredients: water of Gualdo Tadino, barley malt, hops and yeasts.

BLONDE ALE

5 EBC

KEG 20 lt

75 cl
Cartone da 6 bottiglie
6 bottles inside box

33 cl
Cartone da 12 bottiglie
12 bottles inside box

150 cl
Cartone da 4 bottiglie
4 bottles inside box

Costanza
I


