Rosalita
Rosato Salento 1.G.P.

UVE
Negroamaro e Malvasia Nera

NOTE STORICHE E TECNICHE

11 blend per eccellenza dei due vitigni autoctoni salentini piti conosciuto, questa
volta vinificato in rosato. Le uve sono vendemmiate nel mese di settembre, sono
poi criomacerate per circa 6/7 ore. Subito dopo le bucce vengono separate dal
mosto, che continua la sua vinificazione e l'affinamento in acciaio.

Un vino semplice da degustare, di facile abbinamento a piatti e aperitivi, la grande

riscoperta dei giovani, specialmente nelle lunghe estati salentine.

NOTE DEGUSTATIVE
Di colore rosa tenue, ha profumo delicatamente fruttato e floreale, con

riconoscimenti di rosa. Al gusto é gradevole, morbido e fresco, leggermente sapido.

GRAPES
Negroamaro e Malvasia Nera

HISTORICAL AND TECHNICAL NOTES

This excellent blend is made from two of the best known Salento grapes; this time
vinified as a Rose wine. The grapes are harvested during the month of September
and then cold-macerated for 6-7 hours. Then the stalks are removed from the must
and the wine is vinified in stainless-steel. An easy wine to taste; very suitable for
both meals and as an aperitif; a great discovery for the young especaially during

the long summers in Salento.

TASTING NOTES

A pale pink in colour with a delicate fruity and floral nose with a background hint

BDUEA ILME

of roses. In the mouth it is soft and easy-drinking with a gentle savoury quality.
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